PROPOZYCJA
ORGANIZAC]T IMPREZ
OROLICZNOSCIOWYCH

Sala Parkowa 47 m2
Sala Restauracyjna 80 m2
Ogrod zimowy 82 m2

www.palacnaopieszynic.pl
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ZUPA
(serwowanie dwéch rodzai do wyboru dodatkowy koszt 5 zt/os )
Rosét z makaronem, kurczakiem i warzywami
Krem ziemniaczany z chrzanem, olej porowy
Krem kalafiorowy z gruszky i serem lazur

DANIE GEOWNE 2.5 POR/10S ( DO 20 OS. 3 RODZAJE, POWYZE] 4 RODZAJE)
Kurczak supreme na sosie pesto z gorgonzolg
Zraz wieprzowy w sosie wlasnym
Sakiewki ze schabu z grzybami i mozzarelly
Kotlet schabowy z pieczarkami
Roladka z indyka z serem plesniowym i gruszks
Kotlet de Volaille (z mastem i pietruszkg)
Rolada wieprzowa w sosie pieczeniowym

DODATKI (DO WYBORU 5 RODZAJOW )
Krokiety/ frytki/ ziemniaki gotowane/ kluski §laskie/ pyzy/ sos

Warzywa gotowane/ bukiet suréwek/ kapusta czerwona lub biata / satatka z sosem vinegret

KAWA Z EKSPRESU, SELEKCJA HERBAT, WODA NIEGAZOWANA- DOSTEPNA BEZ
OGRANICZEN W TRAKCIE IMPREZY

KOSZT MENU : ZUPA/ DANIE GLOWNE /NAPOJE CIEPLE & ZIMNE 160 Zt /OS
KOSZT MENU DLA DZIECI : DO 3 ROKU ZYCIA 0 ZE
POMIEDZY 3 A 6 LAT 50% CENY MENU

DESER 25 Zt/ OS
Krem czekoladowy z konfiturg i bezg lub
Maliny na gorjco z bezg i lodami lub
Tiramisu
Ciasto 2p/os - Pracownia cukiernicza “ZACHCIANKOWO”

TORT OKOLICZNOSCIOWY
-mozliwo$§¢ zamdéwienia w cukierni rekomendowanych przez restauracje
- whasny optata za serwis 10 zl/os

ZIMNY BUFET 2,5 PORCJE/ OS 70 ZX (DO WYBORU 4 RODZAJE)

Tatar wolowy ze szczypiorkiem lub Loso§ wedzony z serkiem kremowym i szpinakiem
Wrapy z szynka, serem i warzywami lub carpaccio z pieczonego buraka z kozim serem i pomararicza
Pieczony schab z suszong §liwka
Terrina z kurczaka z orzechami wloskimi i zurawing
Wytrawne babeczki z pastami ziolowymi i warzywami
Satatka grecka lub Satatka z burakiem i granatem lub Satatka cezar z kurczakiem
Bufeczki bankietowe wypiekane na ciepto, masto
Barszcz czerwony



KOLACJA 1,5 PORCJI/ OS 65ZL ( DO WYBORU 2 RODZAJE )
Golonki gotowane po bawarsku z zasmazang kapustg
Boeuf Strogonow z kluseczkami
Wolno pieczona karkéwka w sosie sliwkowym
Udka z kurczaka w sosie curry z warzywami i ryzem

DANIA PREMIUM
Udko z kaczki w sosie wlasnym z pieczonym jabtkiem 45 zt / porcja
Poledwiczki wieprzowe w sosie grzybowym 40 zt / porcja
Halibut na warzywnym spaghetti 45 zt / porcja

DANIA DLA DZIECI
Nuggetsy z kurczaka, frytki, marchewka 31,00/ porcja
Nale$niki biszkoptowe z serkiem waniliowym, nutell i cukrem pudrem 30,00/ porcja

DANIA VEGE
Szafranowe arancini z baktazanem i cukinig 38 zt / 1 porcja
Pieczona ¢wiartka kalafiora z orzechami i oliwg truflowg 35 zt / 1 porcja

NAPOJE ALKOHOLOWE:
Brak mozliwos¢ serwowania wiasnego alkoholu.
Mozliwos¢ ustalenia alkoholi w preferencyjnych cenach.

Wino domu ( biate lub czerwone) 80 zI/ but
Wino domu musujgce 80 zl/ but
Whisky - Jack Daniels 180 zt / but 0,7 1
Wédka od 80 zl/ but 0,5 1

NAPOJE BEZALKOHOLOWE :
Coca Cola / Sprite 15 zt/ but 0,851
Soki owocowe jabtko/ pomararicz — 15 zt / karatka 11

KLASYCZNE NAKRYCIE STOXU WG. ZAPLANOWANEGO MENU - W CENIE
SPERSONALIZOWANE NAKRYCIE & DEKORACIJE - do uzgodnienia

Zapraszam do kontaktu : Izabella Tokarska - Manager restauracji
519 138 323, restauracja@palacnaopieszynie.pl

Podane ceny to warto$ci brutto
*Spétka Patac na Opieszynie zastrzega sobie prawo do zmiany cen po uptywie 30 dni od dnia wystania,
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