
PROPOZYCJA
ORGANIZACJI  IMPREZ

OKOLICZNOŚCIOWYCH

24.01.2026
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Sala Parkowa 47 m2   
Sala Restauracyjna 80 m2

Ogród zimowy 82 m2



ZUPA 
(serwowanie dwóch rodzai do wyboru dodatkowy koszt 5 zł/os  )

Rosół z makaronem, kurczakiem i warzywami 
Krem ziemniaczany z chrzanem, olej porowy 

Krem kalafiorowy z gruszką i serem lazur 

DANIE GŁÓWNE 2.5 POR/1OS ( DO 20 OS. 3 RODZAJE, POWYŻEJ 4 RODZAJE)
Kurczak supreme na sosie pesto z gorgonzolą 

Zraz wieprzowy w sosie własnym 
Sakiewki ze schabu z grzybami i mozzarellą 

Kotlet schabowy z pieczarkami 
Roladka z indyka z serem pleśniowym i gruszką 

Kotlet de Volaille (z masłem i pietruszką) 
Rolada wieprzowa w sosie pieczeniowym 

DODATKI ( DO WYBORU 5 RODZAJÓW  )
Krokiety/ frytki/ ziemniaki gotowane/ kluski śląskie/ pyzy/ sos 

Warzywa gotowane/ bukiet surówek/ kapusta czerwona lub biała / sałatka z sosem vinegret

KAWA Z EKSPRESU, SELEKCJA HERBAT, WODA NIEGAZOWANA- DOSTĘPNA BEZ
OGRANICZEŃ  W TRAKCIE IMPREZY  

KOSZT MENU : ZUPA/ DANIE GŁOWNE /NAPOJE CIEPŁE & ZIMNE 160 ZŁ /OS
KOSZT MENU DLA DZIECI : DO 3 ROKU ŻYCIA 0 ZŁ

POMIĘDZY 3 A 6 LAT 50% CENY MENU 

DESER 25 ZŁ/ OS 
Krem czekoladowy z konfiturą i bezą lub

Maliny na gorąco z bezą i lodami lub
Tiramisu 

Ciasto 2p/os - Pracownia cukiernicza “ZACHCIANKOWO”

TORT OKOLICZNOŚCIOWY 
-możliwość zamówienia w cukierni rekomendowanych przez restaurację 

 - własny opłata za serwis 10 zł/os 

ZIMNY BUFET 2,5 PORCJE/ OS 70 ZŁ ( DO WYBORU 4 RODZAJE)
Tatar wołowy ze szczypiorkiem  lub Łosoś wędzony z serkiem kremowym i szpinakiem

Wrapy z szynką, serem i warzywami lub carpaccio z pieczonego buraka z kozim serem i pomarańczą
Pieczony schab z suszoną śliwką

Terrina z kurczaka z orzechami włoskimi i żurawiną
Wytrawne babeczki z pastami ziołowymi i warzywami

Sałatka grecka lub Sałatka z burakiem i granatem lub Sałatka cezar z kurczakiem
Bułeczki bankietowe wypiekane na ciepło, masło

Barszcz czerwony



KOLACJA 1,5 PORCJI/ OS 65ZŁ ( DO WYBORU 2 RODZAJE )
Golonki gotowane po bawarsku z zasmażaną kapustą

Boeuf Strogonow z kluseczkami
Wolno pieczona karkówka w sosie śliwkowym 

Udka z kurczaka w sosie curry z warzywami i ryżem

DANIA PREMIUM
Udko z kaczki w sosie własnym z pieczonym jabłkiem 45 zł / porcja

Polędwiczki wieprzowe w sosie grzybowym 40 zł / porcja 
Halibut na warzywnym spaghetti 45 zł / porcja 

DANIA DLA DZIECI
Nuggetsy z kurczaka, frytki, marchewka 31,00/ porcja

Naleśniki biszkoptowe z serkiem waniliowym, nutellą i cukrem pudrem 30,00/ porcja

DANIA VEGE
Szafranowe arancini z bakłażanem i cukinią 38 zł / 1 porcja 

Pieczona ćwiartka kalafiora z orzechami i oliwą truflową 35 zł / 1 porcja 

NAPOJE ALKOHOLOWE:
Brak możliwość serwowania własnego alkoholu.

 Możliwość ustalenia alkoholi w preferencyjnych cenach.

Wino domu ( białe lub czerwone) 80 zł/ but
Wino domu musujące 80 zł/ but 

Whisky - Jack Daniels 180 zł / but 0,7 l
Wódka od 80 zł/ but 0,5 l

NAPOJE BEZALKOHOLOWE :
Coca Cola /  Sprite 15 zł / but 0,85 l

Soki owocowe jabłko/ pomarańcz – 15 zł / karafka 1l 

KLASYCZNE NAKRYCIE STOŁU WG. ZAPLANOWANEGO MENU - W CENIE 
SPERSONALIZOWANE NAKRYCIE & DEKORACJE - do uzgodnienia 

Zapraszam do kontaktu : Izabella Tokarska - Manager restauracji  
519 138 323,  restauracja@palacnaopieszynie.pl

Podane ceny to wartości  brutto 
*Spółka Pałac na Opieszynie zastrzega sobie prawo do zmiany cen po upływie 30 dni od dnia wysłania,

przedstawienia oferty. 

Opieszyn 1, Września 


